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CESCO Food Safety Education Center 

① HACCP 교육 : HACCP 적용 및 운영, 사후관리 능력 배양까지 책임지는 교육 
   * 특화과정 : HACCP 팀장 (소규모 , 집단급식소 중심), HACCP 정기 (사례중심) 

 

 

 

 
 

 
                                                                                                                            

 
 

                                                                                                                      

 

HACCP  팀  장 HACCP 경 영 자 

HACCP 업무에 필요한 개롞과 주요 이롞을 전달하여 
전반적인 이해와 일반적인 HACCP 실시 및 관리를 수행
할 수 있는 기본 지식과 능력을 배양한다. 

HACCP 시스템의 필요성 및 HACCP 추짂 시 경영자의 
참여와 역할 등을 전달하여 HACCP에 대한 실행 의지 
및 이해력을 증짂한다. 

HACCP 정  기 HACCP 정  기  (특  화) 

HACCP 사후관리 업무를 효과적으로 수행할 수 있도록  
기본 지식과 정기조사평가 대응 체계에 대해 살펴본다. 

심사 대응을 위한 전반적인 이해 및 기본지식을 전달하
고 사례중심의 교육을 통해 사후관리 심사 대응 능력을 
배양한다. 

② 식품전문교육 : 표시, 법규, 이물 분석 등 현장에 필요한 역량을 개발하여 현업에서  
                          발생 가능한 문제를 해결 할 수 있는 방법을 제시하는 교육 

표시 법규 과정  
(제조업 / 수입판매업) 

제품 속 이물분석 실제 
식품공장 

해충방어와 이물분석 

최근 개정된 표시기준과 여러 법에 분
산되어있는 표시 기준을 소개하고 표
시 사항을 직접 작성하여 보다 쉬운 
접근이 가능하도록 설계된 교육과정 

1만여건 이상의 이물분석 경험을  
바탕으로 이물 유형별 분석 방법 및 
혼입원인 등 다양한 정보 제공. 
소비자 분쟁을 해결하고   ‘클레임 제
로’에 도전할 수 있는 수준의 능력을 
향상시킨다. 

식품공장에서 발생할 수 있는 주요 해
충의 특성에 대해 알아보고 제어하는 
방법에 대한 정보 제공. 
주요 이물의 동정방법 과 작업장/시
설 취약포인트 개선방안을 살펴본다. 

02-2140-0288 
www.cescofood.co.kr 

식품의약품안전처 지정 
해외식품위생평가기관 

식품의약품안전처 지정 
식품 • 축산물 컨설팅 업체 

③ 맞춤형 교육 : 세스코 식품안전교육센터에서 개설된 모든 교과목은 업장의 환경 
                        필요에 따라 최상의 프로그램으로 맞춤형 방문교육이 가능합니다. 

 경 영 자 2 30 2/15 5/17 8/23 11/15 

 팀     장 16 30 1/12~13 2/16~17 3/16~17 4/20~21 5/18~19 6/22~23 7/20~21 8/24~25 9/21~22 10/19~20 11/16~17 12/14~15 

 팀     장 

( 소규모 대상 ) 
16 30 3/13~14 7/17~18 

 팀     장 

( 집단급식/외식업소 대상 ) 
16 30 4/17~18 11/13~14 

 팀     원 4 30 5/17 9/20 

 정     기 4 30 2/15 4/19 6/21 8/23 10/18 12/13 

 정     기(특화) 
(사례로 보는 연장 심사의 대응) 

8 30 6/19 10/16 

실무자와 함께 보는 식품표시의 실제  
(식품제조 / 판매업 종사자 대상) 8 30 2/14 9/19 

4 30 

3/15 

9/20 

사례로 보는 
제품 속 이물분석 실제 

4 20 2/13 7/19 10/17 

식품공장 해충 방어와 이물분석 5/16 9/18 

HACCP 과정 

식품 전문 

교육 과정 

  2017년  식품안전교육 일정 

9월 10월 시   간 2월 3월 정   원 1월 11월 12월 4월 5월 6월 7월 8월 

  CESCO Food Safety Education Center 

실무자와 함께 보는 식품표시의 실제  
(수업업 종사자 대상) 

식품의약품안전처 지정 
HACCP 교육ㆍ훈련기관 

식품의약품안전처 지정 
HACCP 교육ㆍ훈련기관 

8 20 


